
DOURO DOC
2019

País | Country: Portugal
Região | Region: Douro DOC
Tipo | Type: Vinho Tinto - Red Wine
Álcool | Alcohol: 13,5%

Soil: Slaty and granitic soils

Winemaking: The grapes are destemmed and crushed after 
arrival at the winery. The fermentation is done in stainless steel 
tanks with controlled temperature (27ºC)

Tasting: Ruby colour. Aroma of ripe red fruits with hints of 
raspberry. Fruity and soft but with a mild yet spicy personality

Food Pairing: Meat dishes and pastas

Servir à temperatura 17/18ºC. Beber com moderação
Acondicionar em lugar fresco e humidade 60% ao abrigo da luz
Não aconselhável o consumo a grávidas e menores de idade
Contém sulfitos

Serving temperature: 17/18ºC. Drinking in moderation.
Package in a cool place with humidity of 60% and under the cover of the light
Not suitable for pregnant women and underage
Contains sulphites

Tipo de garrafa | Type of Bottle: Bordalesa Autêntica
Capacidade | Capacity: 750ml
Fecho | Closure: Cortiça Natural ou/or Natural Cork

Palete | Pallet: EUR Fumegada
Garrafas por caixa | Bottles per case: 6
Nr. cxs p/palete | Cases per pallet: 95
Nr. cxs p/camada | Cases per layer: 19
Nr. camadas | Layers: 5

Castas | Grape Varieties:
50% Touriga Franca | 30% Tinta Roriz | 20% Touriga Nacional

VIDIGAL DOURO 
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Solos: Xistosos e graníticos

Vinificação: As uvas são desengaçadas e esmagadas logo após 
chegada à adega. Fermentação efetuada em cubas de inox com 
controlo de temperatura (27ºC)

Nota de prova: Vinho de cor rubi. Aroma a frutos vermelhos 
maduros com notas de framboesa. Frutado e macio com 
personalidade suave mas condimentada 

Sugestões gastronómicas: Pratos de carne e massas


